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Profis für gastronomischen Erfolg.
Partnerschaftlich von der Analyse über die Beratung und Planung bis zur fertigen Einrichtung und den Service.





Profis für gastronomischen Erfolg.
Sie sind auf der Suche nach modernen Gastronomiekonzepten oder einer neuen Großküche? 
Dann sind wir Ihr Partner bei der Beratung, Planung und Einrichtung.





Wir realisieren professionelle Küchen.
Von effizienten Gewerbeküchen, modernen und auch traditionellen Restaurants bis zu Schulküchen für Auszubildende - wir verfügen über langjährige Erfahrung. Überzeugen Sie sich selbst in unseren Referenzobjekten.




Lernen Sie die neuesten Trends kennen
In unseren Workshops und Schulungen erleben Sie neue Möglichkeiten für Ihre Arbeitsabläufe. Lassen Sie sich inspirieren.





Perfektes Ambiente für erfolgreiche Arbeit.
Damit ihre Arbeit immer gelingt, erschaffen wir ein Arbeitsumfeld, das sowohl funktional als auch optisch ansprechend gestaltet ist.













Wir sind Profis für gastronomischen Erfolg







Seit mehr als 23 Jahren unterstützen wir im gesamten Bundesgebiet unsere Kunden bei der Umsetzung gastronomischer Projekte. Unser Komplett-Service bildet hierbei den Grundstein für einen erfolgreichen Start.










Gasthaus
Schwarzer Adler
| Strahlungen
Gastronomie









JP Catering
Pichlmayr
| Moosburg
Gemeinschaftsverpflegung












Seniorenheim
Dr. Maria Probst
| Hammelburg
Gemeinschaftsverpflegung









Hotel Krone
– XIV Tugenden
| Neustadt Aisch 
Hotel / Restaurant












Sportpraxis
Faulstich
| Lichtenfels
Gastronomie









Rösler
Oberflächentechnik
| Untermerzbach
Gemeinschaftsverpflegung












Labor LS SE
& CO. KG
| Großenbrach
Gemeinschaftsverpflegung









Hotel Krone
- Mogglstall
| Neustadt Aisch
Hotel / Restaurant














Unser Komplett-Service







Von der Idee, über die Analyse, Beratung und Planung bis hin zur Umsetzung – wir begleiten Sie zuverlässig und kompetent nicht nur bis zur Fertigstellung, sondern auch mit anschließendem Wartungsservice. Wir sind Ihr Partner - nicht nur für Großküchen.










Analyse, Beratung
und Coaching

... mehr erfahren












Planung
und Umsetzung

... mehr erfahren












Produktschulungen
und Workshops

... jetzt anmelden












Kundenservice
und Wartung

... anfragen















Erfahren Sie mehr über K+S Gastro Konzept
Von der Ideenfindung bis zum Einbau. Als Professioneller Full-Service Dienstleister lassen wir Ihre Vision Wirklichkeit werden.

Zum Imagefilm








Besuchen Sie uns auf Facebook
K+S Gastro Konzept GmbH goes social. Folgen Sie uns auf Facebook und Instagram, um weitere News aus unserem Unternehmen zu erfahren.

Zu Facebook








Die KS-Führung stellt sich Ihnen vor
Wer ist der richtige Ansprechpartner für welches gastronomische Anliegen?
Das erfahren Sie in unserem Kurzclip.

Zum Kurzclip
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